Veszteségszamitas gyakorlo feladatok

Az ételek el6készitése és elkészitése sordn a nyersanyagok veszitenek stlyukbdl. Az el6készités sordn
megtisztitjuk a zoldségeket mosadssal, kaparassal, héjeltavolitassal és ezek kovetkeztében veszitenek
tomeglkbdl.

Az elkészitési mlveletek: f6zés, slités pdrolas soran is képz6dik veszteség vagy egyes nyersanyagok
esetében tomegnovekedés pl. bab, rizs.

Ezen folyamatok ismeretében meg kell hatarozni, hogy mennyi arut rendeljiink, vételezziink a

megfelel6 mennyiség elkészitése érdekében. A veszteségek mértékét szazalékban hatarozzuk meg.

Termék brutté tomege: a termék hGkezelés és tisztitas el6tti tomege
Termék nettd tomege: a termék tisztitas és hGkezelés utani tomege

Tomegveszteség: a tisztitas és hGkezelés soran bekovetkezett tomegveszteség

Példafeladat: A kavé porkolési vesztesége 18 %. 3 kg nyers kavé porkolése utan hany dkg porkolt
kavé lesz?

Brutté tomeg: 3 kg = 300 dkg

1. |épés: Tomegveszteség meghatarozasa: a bruttd tomeg 18 %-a lesz a veszteség, vagyis

tomegveszteség = termék brutté tomege * veszteség/100

Tomegveszteség = 300 * 18/100 = 54 dkg a porkolési tomegveszteség

2. lépés: A nettd tomeg meghatdarozasa:

termék netté tomege = termék brutté tomege — témegveszteség

termék nettd tomege = 300 — 54 = 246 dkg porkolt kavé tomege

egy masik lehetséges megoldas: a nyers kavé tomege — 100 %, ebbdl kivonom a veszteséget,
ami 18 %, a maradék 100-18= 82%, a nyers kavé tomegének 82 %-a lesz a porkolt kavé
tbmege. termék nettd témege =300 * 82/100 = 246 dkg a porkolt kv tomege



Ha egy szelet sertéskaraj siitési vesztesége 25 %, hany dkg hust kap a vendég, ha a nyers szelet
hus 18 dkg-os?

Hany dkg a brutté tomege egy szelet szlizpecsenyének, ha a siitési veszteség 18 % és a vendég
asztalara 16 dkg-ot szolgalunk fel?

Egy bélszin szelet elkészitve 16 dkg. A siitési veszteség 12 %. Szamitsa ki, mennyi hust kell
vételezni 24 adag elkészitéséhez.



